Vorne weg

Matjes-Tatar auf Pumpernickel mit gebeiztem Eigelb

Gerduchertes Matjesfilet mit Apfel und Dill-Dressing

Fuschers Fritzes Hauptgang

Gerducherte Matjesfilets "Hausfrauenart”
mit HausfrauensoBe und Butterkartoffeln,
dazu kleines Salatbukett

Dreierlei Matjesfilets -gebeizt in Rauch, Sherry und Bérlauch
mit Bratkartoffeln, Zwiebelringen und kleinem Salat

Labskaus -Kartoffelstampf mit Corned Beef und Zwiebeln

dazu Rauchmatjes, Gewulrzgurken und Rote Bete,
mit Spiegelet garniert

Ewv siifles Ende

Hausgemachte Rote Griitze an Vanilleeis

8,50 €

7,50 €

17,50 €

17,00 €

21,00 €

5,50 €



Ragout fin mit Baguette und Zitrone 8,00 €

Salat ,Schwalbennest” Bunter Salat Vorspeise 7,50 €
mit Hahnchenbruststreifen und Weintrauben, Hauptgang 13,00 €
Sonnenblumenkernen, Hausdressing und Baguette
Basilikum-Pesto Spaghetti vﬂg&“ﬁ“h mit Pinienkernen, 7,50 €
getrockneten Tomaten und Parmesan (vegetarisch)

Hausgeraucherter Lachs Vorspeise 12,00 €
an Rosti mit Honig-Dill-SenfsoBe und Salatbukett Hauptgang 22,50 €
Ziegenkase 14,50 € }

auf Wassermelonen-Salat mit Radieschen,
Minze und WalnUssen, dazu Rostbrot

Kalte Gurken-Melonen-Suppe 6,50 €
mit Seranoschinken und Oliven

\fegetarisch
Basilikum-Pesto Spaghetti 16,50 €
mit Pinienkernen, getrockneten
Tomaten und Parmesan (vegetarisch)

Scholle , Finkenwerder Art” mit Speckstrippen und Nordseekrabben 21,00 €
mit Bratkartoffeln und kleinem Salat

"DRY AGED"- gereiftes Kotelett vom Stroh-Schwein, ca. 300 g 22,50 €
auf Bayrisch Kraut mit Kartoffel-Gurkensalat

Die regionale Erzeugergemeinschaft Koberland eG hélt ihre Schweine
ausschlieBlich auf dicker Strohbettung. Das korperliche Wohlbefinden macht die
Tiere weniger anféllig fir Krankheiten und trdagt zur Entstehung hochwertigen
Fleisches bei. Aus Uberzeugung und Liebe sowie wegen der regionalen Nihe
zwischen Landwirt, Fleischer und Verbraucher erfolgt die Verarbeitung beim
Fleischer villig ohne die Zugabe sonst (blicher kiinstlicher Zusétze.



Schnitzel ,, Wiener Art” Schweineschnitzel ,

- mit Pommes und kleinem Salat 16,50 €
auf Wunsch mit Ketchup oder/ und Mayonnaise fir je 0,80 € Aufpreis

- mit Rahmchampignons, Bratkartoffeln und kleinem Salat 19,50 €

Wiener Schnitzel Kalbsschnitzel mit traditioneller Wiener Garnitur 25,50 €
(Zitronenscheibe mit einem Sardellenfilet und einer Kaper)
mit Kartoffel-Gurkensalat und kleinem Salat

Steak , Strindberg” Schweinerlickensteak mit Zwiebel-Ei-Hdlle, 18,50 €
dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Steak ,,au four” Schweinerlickensteak mit Ragout fin 22,00 €
und Kase Uberbacken dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Backchen vom Schwein in BackpflaumensoBe 19,50 €
an Rotkohl mit Bohmischen Knddeln

Sachsischer Sauerbraten an PfefferkuchensofB3e 22,50 €
mit Rotkohl und WickelkloBen

In Rotwein geschmorte Rinderbackchen an Marktgemiise 25,00 €
mit Bohmischen Knddeln

Geschmorte Rehkeule in eigener SoBBe 27,50 €
an Mandel-Brokkoli mit Rotwein-Birne und WickelkloBen



~Kleiner Lumisch” — kleines paniertes Schweineschnitzel 7,50 €
mit Bratkartoffeln, Marktgemise und Spiegelet

~Kantipper-Kantapper” — Eierkuchen mit Apfelkompott 550 €
Hergestellt mit Weizendunst von der Franzmdihle aus Elsterberg/ Thiiringen.
~Rotkdppchen”- Tagliarini mit Tomatensofe 550 €
und gehobeltem Parmesan

~Kleiner Kartoffelkénig” - Portion Pommes inklusive Ketchup 5,00 €
und Mayonnaise

Rauberteller Du bekommst einen Teller und mopst Dir das Beste 0,00 €

von den Tellern Deiner Eltern.

Creme brilée Pochierte Creme mit karamellisiertem Rohrzucker 6,50 €

Hausgemachte Waffeln an heiBen Kirschen 7,50 €
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Eis aus eigener Produktion nach separater Eiskarte

Die Umbestellung von Beilagen ist in der Regel moglich.
Hierftir berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €.

Die Verpackung zur Mitnahme von Speisen berechnen wir mit 0,50 € pro Einheit.



El auns MQ)"M Herstelling

Schwedeneisbecher nach Art des Hauses 8,20 €
zwel Kugeln Eierlikoreis und

eine Kugel Schokoladeneis mit Apfelmus und Sahne
(enthalt Alkohol)

Schwalbenhof-Eisbecher 7,20 €
Rote Griitze mit dret Kugeln Joghurteis und Sahne

Schokokuss 7,90 €

zweli Kugeln Schokoladeneis und eine Kugel Stracciatella
mit SchokoladensoBe und gehackten Nissen und Sahne

Eis mit heiBen Himbeeren 8,50 €
dret Kugeln Vanilleeis und heiBe Himbeeren

Pfirsich Melba 5,00 €
eine Kugel Vanilleeis auf Pfirsichspalten mit HimbeersoBe und Sahne

Sanfter Engel zwei Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft und Sahne 5,50 €

Eiskaffee mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 4,50 €
Eisschokolade mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 4,50 €
eine Eiskugel, aktuelle Sorten: Vanille, Schoko, Stracciatella, 1,90 €

Joghurt, Mango, Erdbeere, Eierlikor (enthalt Alkohol)
auf Wunsch mit Sahne (+0,60 €), SchokosofB3e (+0,50 €)

Alle Eisvariationen konnen Dekorationen mit Niissen (Allergenen) enthalten.






