Ragout fin mit Baguette und Zitrone 8,00 €

Salat ,Schwalbennest” Bunter Salat Vorspeise 7,50 €
mit Ganseleber, Weintrauben und Walnussen, Hauptgang 13,00 €
Hausdressing und Baguette

Basilikum-Pesto Spag;;hetti\/‘*gm‘risCh mit Pinienkernen, 7,50 €
getrockneten Tomaten und Parmesan (vegetarisch)

Hausgeraucherter Lachs mit Honig-Dill-Senfsol3e Vorspeise 12,00 €
an Rosti mit kleinem Salatbukett ’

Geraucherte Schweinelende auf Apfel-Sellerie-Carpaccio 8,50 €
Maronencremesuppe mit Calvados-Apfelwiirfeln und Baguette 7,50 €
.Flo’s Flecke” hausgemachte Flecke Vorspeise 570 €

mit Milz, Lunge und Magen, dazu ofenfrisches Baguette Hauptgang 11,30 €

Basilikum-Pesto Spaghetti\"“"g""a"i*"“:h 13,50 €

mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten
und Parmesan (vegetarisch)

Y

Gebratenes Lachsfilet an Safransof3e
auf Blattspinat an Tagliarini

24,00 €



Schnitzel ,, Wiener Art” Schweineschnitzel

- mit Pommes und kleinem Salat 16,50 €
auf Wunsch mit Ketchup oder/ und Mayonnaise fir je 0,80 € Aufpreis

- mit Rahmchampignons, Bratkartoffeln und kleinem Salat 19,50 €

Steak , Strindberg” Schweinertickensteak mit Zwiebel-Ei-Hdille, 18,50 €
dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Steak ,,au four” Schweinerlickensteak mit Ragout fin 22,00 €
und Kase Uberbacken dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Gebratene Maispoulardenbrust an SherryrahmsoBe 23,00 €
mit Sesamkarotten und Pastinakenpuree

Rosa gebratener Hirschriicken an Schoko-Orangen-SoBe 35,00 €
mit Mandelbrokkoli und Pastinaken-Kartoffelplree an Preiselbeer-Birne

Sachsischer Sauerbraten an PfefferkuchensoBe 22,50 €
mit Rotkohl und Wickelkl6Ben

.Nordischer Genuss trifft Sachsische Gemutlichkeit” — 24,50 €
Ofengeschmorte Entenkeule in eigener SoBe auf Griinkohl

mit hausgemachten Kartoffelklé3en

Geschmorte Wildhasenkeule in RotweinsoBBe 27,50 €
mit Schwarzwurzel und WickelkloBen

Ofengeschmorte Mufflonkeule in eigener Sof3e 23,50 €

an Speckrosenkohl mit B6hmischen Knddeln




~Kleiner Lumisch” — kleines paniertes Schweineschnitzel 7,30 €
mit Bratkartoffeln, Marktgemuse und Spiegelet

~Kantipper-Kantapper” — Eierkuchen mit Apfelkompott 4,90 €
Hergestellt mit Weizendunst von der Franzmdihle aus Elsterberg/ Thiiringen.

~Schnatterhappen-Teller”- hausgemachte Hahnchennuggets 7,00 €
mit StBkartoffelpommes und Zitronenmayonnaise

.Kleiner Kartoffelkonig” - Portion Pommes inklusive Ketchup 530 €
und Mayonnaise

Réauberteller Du bekommst einen Teller und mopst Dir das Beste 0,00 €
von den Tellern Deiner Eltern.

Créme bralée Pochierte Creme mit karamellisiertem Rohrzucker 6,50 €
Zwetschgenroster mit einer Kugel Walnusseis und Sahne 6,50 €
Kiirbiskompott, sii3-sauer nach Omas Art 4,50 €

Eis aus eigener Produktion nach separater Eiskarte

Die Umbestellung von Beilagen ist in der Regel mdglich.
Hierfiir berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €

Die Verpackung zur Mitnahme von Speisen berechnen wir mit 0,50 € pro Einheit.



Ew oy MW Herstelnng

Alle Eisbecher werden mit frisch aufgeschlagener Sahne

serviert.

Schwedeneisbecher nach Art des Hauses
zwel Kugeln Eierlikorets und

etne Kugel Schokoladeneis mit Apfelmus
(enthalt Alkohol)

Schwalbenhof-Eisbecher
Rote Gritze mit dret Kugeln Joghurteis

Schokokuss
zwel Kugeln Schokoladeneis und eine Kugel Stracciatella
mit SchokoladensoBe und gehackten Niissen

Eis mit heiBen Himbeeren
dret Kugeln Vanilleeis und heie Himbeeren

Sanfter Engel, zwei Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft

Eiskaffee mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Eisschokolade mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

eine Eiskugel, aktuelle Sorten: Vanille, Schoko, Stracciatella,

Joghurt, Mango, Erdbeere, Eierlikdr (enthalt Alkohol)
auf Wunsch mit Sahne -zzgl. 0,60 €

8,20 €

7,20 €

7,90 €

8,50 €

5,50 €

4,50 €

4,50 €

1,90 €



