Ragout fin mit Baguette und Zitrone 8,00 €

Salat ,Schwalbennest” Bunter Salat Vorspeise 7,50 €
mit Hahnchenbruststreifen und Weintrauben Hauptgang 13,00 €
und Walnussen, Sonnenblumenkernen, Hausdressing und Baguette

Basilikum-Pesto Spaghett'tveg‘°-t"=‘riSCh mit Pinienkernen, 7,50 €
getrockneten Tomaten und Parmesan (vegetarisch)

Hausgeraucherter Lachs mit Honig-Dill-SenfsoB3e Vorspeise 12,00 €
an Rosti mit kleinem Salatbukett ’

Geraucherte Schweinelende auf Apfel-Sellerie-Carpaccio 8,50 €

Duett von Kiirbis und Rote Bete 6,50 €
mit ofenfrischem Baguette

Rinderkraftbriihe 8,00 € a8

mit dreierlei Einlagen

Basilikum-Pesto SpaghettivegetariSCh 13,50 €
mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten
und Parmesan (vegetarisch)

Spaghetti Vongole mit Miesmuscheln 17,90 €
an Knoblauch, Karotten, Sellerie, Petersilie und Peperoni

Cassoulet von Fluss und Meer mit drei verschiedenen Sorten 27,00 €
Fisch und Meeresfriichten an weilen Bohnen in SafransoBe,
serviert mit Rostbrot



Schnitzel ,,Wiener Art” Schweineschnitzel

- mit Pommes und kleinem Salat
auf Wunsch mit Ketchup oder/ und Mayonnaise fiir je 0,80 € Aufpreis

- mit Rahmchampignons, Bratkartoffeln und kleinem Salat

Steak ,,Strindberg” Schweinerlickensteak mit Zwiebel-Ei-Hiille,
dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Steak ,,au four” Schweineriickensteak mit Ragout fin
und Kase Uberbacken dazu Bratkartoffeln und kleiner Salat

Wiener Schnitzel Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren
an Bratkartoffeln, dazu kleiner Salat ﬁ

Ziircher Geschnetzeltes Kalbsgeschnetzeltes
an Bambes, dazu kleiner Salat

,Himmel und Erde” - Gebratene Gourmetblutwurst mit Kalbfleisch
und Kalbsherzen auf Apfelringen mit Sauerkraut und Kartoffelpiree

Rosa gebratene Barbarieentenbrust an PortweinsoBe
mit Sesamkarotten und Pastinakenpiree

Eisbein in MeerrettichsoBBe an Sauerkraut mit Bohmischen Knddeln

Sachsischer Sauerbraten an PfefferkuchensoBe
mit Rotkohl und WickelkloBen

Gesottene Rinderzunge in Meerrettichsof3e
an Marktgemiuise mit Petersilienkartoffeln

In Rotwein geschmorte Rinderbackchen
mit Marktgemuse und B6hmischen Knodeln

16,50 €

19,50 €

18,50 €

22,00 €

25,50 €

20,00 €

23,50 €

27,00 €

20,00 €

22,50 €

16,50 €

25,00 €



~Kleiner Lumisch” — kleines paniertes Schweineschnitzel 7,50 €
mit Bratkartoffeln, Marktgemuse und Spiegelet

~Kantipper-Kantapper” — Eierkuchen mit Apfelkompott 5,50 €
Hergestellt mit Weizendunst von der Franzmdihle aus Elsterberg/ Thiiringen.

~Rotkdppchen”- Tagliarini mit Tomatensofe 5,50 €
und gehobeltem Parmesan

~Kleiner Kartoffelkonig” - Portion Pommes inklusive Ketchup 5,00 €
und Mayonnaise

Réauberteller Du bekommst einen Teller und mopst Dir das Beste 0,00 €
von den Tellern Detiner Eltern.

Creme briilée Pochierte Creme mit karamellisiertem Rohrzucker 6,50 €
Zwetschgenroster mit einer Kugel Walnusseis und Sahne 6,50 €

Eis aus eigener Produktion nach separater Eiskarte

Die Umbestellung von Beilagen ist in der Regel moglich.
Hierfiir berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €.

Die Verpackung zur Mitnahme von Speisen berechnen wir mit 0,50 € pro Einheit.



El auns MQ)"M Herstelling

Schwedeneisbecher nach Art des Hauses 8,20 €
zwel Kugeln Eierlikoreis und

eine Kugel Schokoladeneis mit Apfelmus und Sahne
(enthalt Alkohol)

Schwalbenhof-Eisbecher 7,20 €
Rote Griitze mit dret Kugeln Joghurteis und Sahne

Schokokuss 7,90 €

zweli Kugeln Schokoladeneis und eine Kugel Stracciatella
mit SchokoladensoBe und gehackten Nissen und Sahne

Schwarzwald-Becher 7,50 €
zweli Kugeln Vanilleeis mit warmen Kirschen, Schokosof3e und Sahne

Pfirsich Melba 5,00 €
eine Kugel Vanilleeis auf Pfirsichspalten mit Himbeerso3e und Sahne

Sanfter Engel zwei Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft und Sahne 5,50 €

Eiskaffee mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 4,50 €
Eisschokolade mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 4,50 €
eine Eiskugel, aktuelle Sorten: Vanille, Schoko, Stracciatella, 1,90 €

Joghurt, Mango, Erdbeere, Eierlikor (enthalt Alkohol)
auf Wunsch mit Sahne (+0,60 €), SchokosofB3e (+0,50 €)

Alle Eisvariationen konnen Dekorationen mit Niissen (Allergenen) enthalten.






